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ANMARKNING

OM, UNDER GARANTITIDEN, KUNDEN ANVANDER NAGON DEL FOR DENNA ENODIS-UTRUSTNING ANNAT AN EN ICKE-
MODIFIERAD NY ELLER ATERANVAND DEL SOM KOPTS DIREKT FRAN FRYMASTER/DEAN, ELLER NAGON AV DESS
AUKTORISERADE SERVICECENTER, OCH/ELLER DELEN HAR MODIFIERATS FRAN DESS URSPRUNGLIGA KONFIGURATION,
GALLER DENNA GARANTI INTE. DESSUTOM KOMMER FRYMASTER/DEAN OCH DESS NARSTAENDE BOLAG INTE ATT VARA
ANSVARIGA FOR NAGRA KRAV, SKADOR ELLER UTGIFTER SOM KUNDEN HAFT SOM UPPSTAR DIREKT ELLER INDIREKT, HELT
ELLER DELVIS, PA GRUND AV INSTALLATIONEN AV NAGON MODIFIERAD DEL OCH/ELLER DEL SOM MOTTAGITS FRAN ETT
ICKE-AUKTORISERAT SERVICECENTER.

ANMARKNING
Denna apparat ar avsedd endast for professionell anvdndning och ska skotas endast av kvalificerad personal. Ett
Frymaster/Dean auktoriserat servicecenter (Factory Authorized Service Center, FASC), eller andra kvalificerade
professionella tekniker bor utfora installation, underhall och reparationer. Installation, underhall, eller reparationer av icke-
kvalificerad personal kan héava tillverkarens garanti. Se Kapitel 1 i denna bruksanvisning for definitioner av kvalificerad
personal.

ANMARKNING
Denna utrustning maste installeras in enlighet med lamplig nationella och lokala férordningar som géller for det land
och/eller region dir apparaten installeras. Se KRAV FOR NATIONELLA FORORDNINGAR i Kapitel 2 i denna bruksanvisning
betrdffande detaljer.

ANMARKNING FOR AMERIKANSKA KUNDER
Denna utrustning ska installeras enligt den grundldaggande rérmokarférordningen (basic plumbing code) utgiven av Building
Officials and Code Administrators International, Inc. (BOCA) samt Food Service Sanitation Manual utgiven av U.S. Food and
Drug Administration.

ANMARKNING
Ritningar och fotografier som anvands i denna bruksanvisning ar avsedda att illustrera drift, rengoring och teknikska
forfaranden och dverensstammer kanske inte med platsens driftforfaranden.

ANMARKNING TILL AGARE AV ENHETER UTRUSTADE MED DATORER
USA

Denna apparat uppfyller Del 15 av FCC:s regler. Drift forutsatter foljande tva forhallanden: 1) Denna apparat far inte orsaka
skadlig stoérning, och 2) Denna apparat maste acceptera alla storningar som den tar emot, inklusive stérningar som kan
orsaka odnskad drift. Medan denna apparat har bekriftats som apparat Klass A, har den visat sig uppfylla granserna for
Klass B.

KANADA

Denna digitala apparat overstiger inte Klass A eller B grianser for radiostorningar enligt det kanadensiska
kommunikationsdepartementets standard ICES-003.

Cet appareil numerique n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites dans la
norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A\ FARA
Felaktig installation, justering, underhall eller service, och icke-auktoriserad dndring eller modifikationer kan orsaka skada
pa egendom, personskada, eller dod. Las installations-, drifts- och serviceanvisningarna grundligt innan du installerar eller
utfor service pa denna utrustning.

A\ FARA
Framkanten pa denna apparat ar inte ett steg! Sta inte pa apparaten. Allvarlig personskada kan orsakas om du slinter eller
kommer i kontakt med den heta matoljan eller matfettet.

AFARA
Forvara eller anvidnd inte bensin eller andra ldttantindliga vatskor eller angor i narheten av denna eller ndgon annan
apparat.

A\ FARA
Smulbrickan i friterare som ar utrustade med ett filtersystem maste tommas i en eldfast behallare vid slutet av fritering varje
dag. Vissa matpartiklar kan sjialvantianda om de lamnas doppade i vissa matfettsmaterial.

/\ VARNING
Sla inte friteringskorgar eller andra redskap pa friterarens skarvplat. Platen finns dar for att tidta skarven mellan
friteringsbehallarna. Om du slar friteringskorgar pa platen for att lossa matfett forvrangs platen, och da passar den inte
langre. Det ar utformad for tit passning och bor endast tas bort for rengéring.
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PRO SERIES ELECTRIC FRITERARE
KAPITEL 1: INLEDNING

1.1 Allmant

Léds anvisningarna i denna bruksanvisning grundligt innan du forsoker anvénda denna utrustning. Denna
bruksanvisning ticker alla konfigurationer av modellerna FPPH-14, FPPH14-17, och FPPH14-22. Friterarna i
denna modellfamilj har de flesta delarna gemensamt, och nir de diskuteras som en grupp kallas de “Pro Series
Electric” friterare.

Fastdn liknande till utseendet till Footprint III-familjen av gemensamma elektriska friterare, har Pro Series
Electric friterare ett signifikant annorlunda inbyggt filtreringssystem. Andra egenskaper, inklusive de djupa
kylzonerna och Oppen frityrgryta med uppfillbara element &r oférdndrade i allt visentligt. Styralternativ
innefattar fler-produkt kokdatorer (standard) eller digitala och analoga styrenheter (tillval). Friterare in denna
serie kan levereras i hela eller delad-gryta arrangemang, och kan kdpas som en enda enhet eller grupperade i
batterier med upp till sex friterare.

1.2 Sakerhetsinformation
Innan du forsoker kora din enhet, 14s noga anvisningarna i denna bruksanvisning.

Genomgaende i denna bruksanvisning, finns notiser omgivna av dubbla rutor liknande den nedan.

A\ FARA

Het matolja orsakar allvarliga brannskador. Forsok aldrig att flytta en friterare som
innehaller het matolja eller matfett eller att 6verféra het matolja eller matfett fran en behallare
till en annan.

A VAR FORSIKTIG rutor innehéller information om atgirder eller forhallanden som kan orsaka eller
resultera i en funktionsstorning for systemet.

A VARNING rutor innehéller information om atgérder eller forhallanden som kan orsaka eller resultera i
skada pad systemet, och som kan gora att systemet inte fungerar.

A FARA rutor innehéller information om étgérder eller forhdllanden som kan orsaka eller resultera i
personskador, och som kan orsaka skada pé systemet och/eller gora att systemet inte fungerar.

Friterare in denna serie ir utrustade med foljande automatiska sikerhetsfunktioner:

1. Tvéa hog-temperatur avkédnningsfunktioner slar AV (OFF) strom till elementen om temperaturreglaget inte
fungerar.

2. En sidkerhetsbrytare som ar inbyggd i drédneringsventilen hindrar elementen frén att vérma med
dréneringsventilen dven bara delvis 6ppen.
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1.3 Datorinformation

Denna utrustning har provats och befunnits uppfylla grinserna for en Klass A digitala apparat, enligt Del 15
av FCC:s regler. Medan denna apparat har bekriftats som apparat Klass A, har den visat sig uppfylla
grinserna for Klass B. Dessa grianser dr utformade for att ge rimligt skydd mot skadlig stérning néir
utrustningen anvinds i en kommersiell miljo. Denna utrustning genererar, anvénder och kan utstréla
radiofrekvent energi och, om den inte installeras och anvinds i enlighet med bruksanvisningen, kan orsaka
skadlig storning for radiokommunikationer. Drift av utrustningen i ett bostadsomrdde kommer sannolikt att
orsaka skadlig storning, i vilket fall anvéindaren kommer att behova rétta till storningen pa egen bekostnad.

Anvéndaren varnas att alla dndringar eller modifikationer som inte uttryckligen godkénts av den del som é&r
ansvarig for att uppfylla forordningar kan héva anvéndares tillstdnd att kdra utrustningen.

Om sé& behdvs ska anvindaren radfraga aterforsdljaren eller en erfaren radio- och televisionstekniker for
ytterligare forslag.

Anvéndaren kanske finner foljande hifte frin USA:s Federal Communications Commission hjdlpsamt: Sa
hér identifierar man och atgirdar Radio- och TV-stérningsproblem. (How to Identify and Resolve Radio-TV
Interference Problems). Detta hifte kan erhéllas fran U.S. Government Printing Office, Washington, DC
20402, Stock No. 004-000-00345-4.

1.4 Information specifik for Europeiska gemenskapen (CE)
Den europeiska gemenskapen (CE) har etablerat vissa specifika standarder betriffande utrustning av denna

typ. Nér det finns ndgon skillnad mellan CE och icke-CE standarder, identifieras informationen eller
anvisningarna ifrdga med skuggade rutor liknande den nedan.

CE-standard
Exempel pa ruta som anvands for att skilja

mellan information som ar specifik for CE
och icke-CE.

1.5 Forfarande for krav pa grund av fraktskada
Sa hér gér du om utrustningen anldnder skadad:

Lagg marke till att denna utrustning inspekterades noga och forpackades av kunnig personal innan den
lamnade fabriken. Speditionsfirman har fullt ansvar for sdker leverans nédr den har accepterat utrustningen.

1. Lamna in krav pé erséttning omedelbart—QOavsett hur omfattande skadan ér.

2. Synlig forlust eller skada—Se till att denna noteras pé fraktsedeln eller kvittot och skrivs under av den
person som levererar.

3. Dold forlust eller skada—Om skada inte mérks forrdn utrustning har packats upp, meddela genast

speditoren och ldmna in ett krav betrdffande dold skada. Detta bor goras inom 15 dagar frén leveransen.
Var noga med att behalla fraktlaren for inspektion.
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1.6 Serviceinformation

For icke-rutinméssigt underhall eller reparationer, eller for serviceinformation, kontakta ditt lokala Frymaster
auktoriserade servicecenter (FASC). Serviceinformation kan ocksa erhéllas genom att ringa Frymasters
tekniska serviceavdelning (+1800 243 7937). Vi behover foljande information for att betjana dig effektivt:

Modellnummer

Serienummer

Spanning

Problemets natur

DENNA BRUKSANVISNING SKA FORVARAS PA SAKER
PLATS FOR FRAMTIDA BRUK.
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PRO SERIES ELECTRIC FRITERARE
KAPITEL 2: INSTALLATIONSANVISNINGAR

2.1 Allmant

Korrekt installation dr visentlig for siker, effektiv, bekymmersfri drift av denna apparat. All icke-
auktoriserad findring pa denna utrustning gor Frymasters garanti ogiltig.

ANMARKNING
Om denna utrustning ar ansluten direkt till elkraftforsérjningen maste det finnas ett satt att
koppla bort den med en separation av minst 3-mm for alla poler som ar en del av
anslutningen.

ANMARKNING
Denna utrustning maste placeras sa att viggkontakten ar tililganglig om det inte finns andra
satt att koppla bort den fran kraftenheten (t.ex. ett 6verspanningsskydd).

ANMARKNING
Om denna apparat dr permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara ansluten med
kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 167°F (75°C).

ANMARKNING
Om nétsladden ar skadad, maste den bytas ut av en Frymaster/Dean fabriksauktoriserad
tekniker eller liknande kvalificerad person sa att fara undvikes.

A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som anges pa
markplaten pa insidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar for denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet(en) som medfoljer apparaten. Se kablagediagrammet(en) pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.

A\ FARA
Frymasters apparater ar utrustade med ben for stationara installationer. Apparater med ben
maste lyftas under flytt sa att apparaten eller personer inte skadas. For flyttbar installation,
maste tillaggsutrustning anvandas. Fragor? Ring +1 800 551-8633.
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A\ FARA
Fast inte en draneringsskiva vid en ensam friterare. Friteraren kan bli instabil, tippa, och
orsaka personskada. Apparatens omrade maste alltid hallas fritt och rent fran brannbara
material.

Alla installation och service pA FRYMASTER utrustning maste utforas av kvalificerad, certifierad,
licensierad, och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal.

Service kan erhallas genom att du kontaktar ditt lokala fabriksauktoriserade servicecenter.

I héndelse av stromavbrott, slds friteraren(na) automatiskt av. Om detta intrédffar ska du sla AV
strombrytaren. Forsok inte starta friteraren(na) forran strommen aterstéllts.

Apparaten maste alltid hallas fri och ren fran brénnbara material, bortsett fran att den fér installeras pa
briannbara golv.

En frigang pé 6 tum (15 cm) maste finnas pa bada sidorna och baktill i nérheten av brannbar byggnad. Ett
minimum av 24 tum (61 cm) bor finnas framfor utrustningen for service och korrekt drift.

/\ VARNING
Blockera inte omradet runt korgen eller under friteraren.

2.2 Kraftbehov

LEDNING MIN. AWG AMP PER GREN
MODELL SPANNING | FAS | SERVICE | STORLEK (mm?) [ L1 L2 L3
FPPH14 208 3 3 6 (16) 39 39 39
FPPH14 240 3 3 6 (16) 34 34 34
FPPH14 480 3 3 8 (10) 17 17 17
FPPH14 220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
FPPH14 240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
FPPH14 230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
FPPH17 208 3 3 6 (16) 48 48 48
FPPH17 240 3 3 6 (16) 41 41 41
FPPH17 480 3 3 6 (16) 21 21 21
FPPH17 220/380 3 4 6 (16) 26 26 26
FPPH17 240/415 3 4 6 (16) 24 24 24
FPPH17 230/400 3 4 6 (16) 25 25 25
FPPH22 208 3 3 4 (25) 61 61 61
FPPH22 240 3 3 4 (25) 53 53 53
FPPH22 480 3 3 6 (16) 27 27 27
FPPH22 220/380 3 4 6 (16) 34 34 34
FPPH22 240/415 3 4 6 (16) 31 31 31
FPPH22 230/400 3 4 6 (16) 32 32 32

ANMARKNING

Om denna apparat dr permanent ansluten till fasta ledningar, maste den vara ansluten med
kopparledningar som har en temperaturklassificering pa minst 167°F (75°C).
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A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som anges pa
markplaten pa insidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar for denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet(en) som medfoljer apparaten. Se kablagediagrammet(en) pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.

2.3 Nar friterare har placerats pa friteringsstationen

A\ FARA
Inget strukturellt material pa friteraren far @ndras eller tas bort for att underlatta placering av
friteraren under en kupa. Fragor? Ring Frymaster/Dean Servicetelefon +1 800 551-8633.

1. Nar friteraren har placerats friteringsstationen ska du anvénda ett vattenpass som ar placerat Over
frityrgrytan for att bekréfta att enheten 4r nivellerad, bade fran sida till sida och framifrén och bakat.

For att nivellera friterare som &r utrustade med ben, kan botten av benen skruvas ut upp till 2,5 cm. Ben
bor dven justeras sa att friteraren(na) har rétt hojd i friteringsstationen.

For friterare som &r utrustade med hjul finns det inga inbyggda sétt att nivellera. Golvet dér friteraren
installeras maste vara vagratt.

OBS! Om du behdver flytta en friterare med ben ska du ldtta pa all vikt fran varje ben innan du flyttar
den. Om ett ben blir skadat ska du kontakta din serviceagent for omedelbar reparation eller byte.

A\ FARA
Hett matfett kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla omstandigheter
maste oljan vara borttagen fran friteraren innan du forsoker att flytta den sa att du undviker
oljespill, fall och allvarliga brannskador. Denna friterare kan tippa och orsaka personskada
om den inte halls fast i ett stationart lage.

2. Stang friterarens draneringsventil(er) och fyll frityrgrytan med vatten till den undre oljenivalinjen.
3. Koka ur frityrgrytan(orna) enligt anvisningarna i Avsnitt 1 5.1.3 i denna bruksanvisning.

4. Drénera, rengdr och fyll frityrgrytan(orna) med matolja. (Se Forfaranden for installation och
avstingning av utrustning i Kapitel 3.)
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PRO SERIES ELECTRIC FRITERARE
KAPITEL 2: INSTALLATIONSANVISNINGAR
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A\ FARA
Fast inte en draneringsskiva vid en ensam friterare. Friteraren kan bli instabil, tippa, och
orsaka personskada. Apparatens omrade maste alltid hallas fritt och rent fran brannbara
material.

Alla installation och service pA FRYMASTER utrustning maste utforas av kvalificerad, certifierad,
licensierad, och/eller auktoriserad installations- eller servicepersonal.

Service kan erhallas genom att du kontaktar ditt lokala fabriksauktoriserade servicecenter.

I héndelse av stromavbrott, slds friteraren(na) automatiskt av. Om detta intrédffar ska du sla AV
strombrytaren. Forsok inte starta friteraren(na) forran strommen aterstéllts.

Apparaten maste alltid hallas fri och ren fran brénnbara material, bortsett fran att den fér installeras pa
briannbara golv.

En frigang pé 6 tum (15 cm) maste finnas pa bada sidorna och baktill i nérheten av brannbar byggnad. Ett
minimum av 24 tum (61 cm) bor finnas framfor utrustningen for service och korrekt drift.
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Blockera inte omradet runt korgen eller under friteraren.
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A\ FARA
Denna apparat maste vara ansluten till strom med samma spanning och fas som anges pa
markplaten pa insidan av apparatens dorr.

A\ FARA
Alla ledningsanslutningar for denna apparat maste vara tillverkade i enlighet med
kablagediagrammet(en) som medfoljer apparaten. Se kablagediagrammet(en) pa insidan av
apparatens dorr vid installation eller service av denna utrustning.

2.3 Nar friterare har placerats pa friteringsstationen

A\ FARA
Inget strukturellt material pa friteraren far @ndras eller tas bort for att underlatta placering av
friteraren under en kupa. Fragor? Ring Frymaster/Dean Servicetelefon +1 800 551-8633.

1. Nar friteraren har placerats friteringsstationen ska du anvénda ett vattenpass som ar placerat Over
frityrgrytan for att bekréfta att enheten 4r nivellerad, bade fran sida till sida och framifrén och bakat.

For att nivellera friterare som &r utrustade med ben, kan botten av benen skruvas ut upp till 2,5 cm. Ben
bor dven justeras sa att friteraren(na) har rétt hojd i friteringsstationen.

For friterare som &r utrustade med hjul finns det inga inbyggda sétt att nivellera. Golvet dér friteraren
installeras maste vara vagratt.

OBS! Om du behdver flytta en friterare med ben ska du ldtta pa all vikt fran varje ben innan du flyttar
den. Om ett ben blir skadat ska du kontakta din serviceagent for omedelbar reparation eller byte.

A\ FARA
Hett matfett kan orsaka allvarliga brannskador. Undvik kontakt. Under alla omstandigheter
maste oljan vara borttagen fran friteraren innan du forsoker att flytta den sa att du undviker
oljespill, fall och allvarliga brannskador. Denna friterare kan tippa och orsaka personskada
om den inte halls fast i ett stationart lage.

2. Stang friterarens draneringsventil(er) och fyll frityrgrytan med vatten till den undre oljenivalinjen.
3. Koka ur frityrgrytan(orna) enligt anvisningarna i Avsnitt 1 5.1.3 i denna bruksanvisning.

4. Drénera, rengdr och fyll frityrgrytan(orna) med matolja. (Se Forfaranden for installation och
avstingning av utrustning i Kapitel 3.)

2-3




PRO SERIES ELECTRIC FRITERARE
KAPITEL 3: ANVISNINGAR FOR DRIFT

3.1 Forfaranden for installation och avstangning av utrustning

Instéllning

A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara fylld med vatten
eller matolja/matfett innan elementen slas pa. Forsummelse att gora det leder till skada pa
elementen som inte kan repareras och kan orsaka brand.

A\ FARA
Ta bort alla droppar vatten ur frityrgrytan innan du fyller den med matolja eller matfett.
Forsummelse att gora det gor att det skvatter het vatska nar oljan eller matfettet blir
uppvamt till koktemperatur.

1. Fyll frityrgrytan med matolja till den nedersta OLJENIVAlinjen som finns baktill pa frityrgrytan. Detta
ger oljan rum att expandera nir den varms upp. Fyll inte pa kall olja hogre dn den understa linjen; den
kan floda 6ver ndr virme expanderar oljan.

OBS! Om fast matfett anvinds ska du forst hoja elementen och sedan packa matfettet i botten av
frityrgrytan. Sénk elementen och packa sedan matfettet runt och 6ver elementen. Det kan bli nédvandigt
att 1agga till matfett for att fa upp nivan till ratt méarke nér det packade matfettet har smalt.

A\ FARA
Placera aldrig ett helt block av fast matfett ovanpa varmeelementen.

Nar du anvander fast matfett ska du alltid smalta matfettet innan du haller det i frityrgrytan.
Om matfettet inte ar smalt, maste det packas ned i botten av frityrgrytan och mellan
elementen, och friteraren maste startas i laget smaltcykel.

Avbryt aldrig laget smaltcykel nar du anviander fast matfett. Att gora det leder till skada pa
elementen och okar risken for en plotslig brand.

2. Sikerstill att nitsladden(arna) sitter i lampliga vagguttag. Bekréfta att stickkontakten &r ordentligt insatt i
vaggkontakten.

3. Sikerstill att nivan pi olja eller matfett nar densvre OLJENIVAlinjen nir oljan eller matfettet har
uppndtt dess koktemperatur. Det kan bli nddvéndigt att 14gga till olja eller matfett for att f& upp nivan till
ratt mérke ndr den har uppndtt koktemperatur.
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Avstingning

1. Sténg av friteraren.

2. Filtrera matoljan/matfettet och rengor friteraren (Se Kapitel 4 och 5).

3. Placera frityrgrytornas lock pa frityrgrytorna.
3.2 Styrenheter

Denna friterare kan vara utrustad med nigon av foljande styrenheter:

“)Frymamrr : COMPUTER MAGIC,

]

eeess

Computer Magic I1I (CM I1I)

Korglyfttimer

0

SOLID STATE

Halvledarstyrenhet (Analog)
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Se den separata Frymaster Bruksanvisning for Friterarstyrenhet (Frymaster Fryer Controllers User’s
Manual) som medfoljer din friterare for specifika anvisningar for drift.

Se Kapitel 4 i denna bruksanvisning for anvisningar for drift for det inbyggda filtreringssystemet.
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PRO SERIES ELECTRIC FRITERARE
KAPITEL 4: FILTRERINGSANVISNINGAR

4.1 Inledning

Filtreringssystemet FootPrint Pro gor att matoljan eller matfettet i en frityrgryta filtreras sdkert och effektivt
medan de andra frityrgrytorna i ett batteri &r kvar i drift. FootPrint Pro finns i tre olika konfigurationer:

o Filterpapper — inklusive smulbricka, stor nedhéllningsring, och metallfilterskérm.
¢ Filterblock — inklusive smulbricka, liten nedhallningsring, och metallfilterskérm.
e Magnasol-filter — inklusive smulbricka och Magnasol-filterenhet.

Avsnitt 1 4.2.1 behandlar hur man stéller i ordning filterpapper- och filterblockkonfigurationerna for
anvindning. Se Avsnitt 1 4.2.2 for anvisningar om hur man stiller i ordning Magnasol-filterkonfigurationen
for anvindning. Drift av alla tre konfigurationerna &r desamma och behandlas i Avsnitt 4.3.

A\ VARNING
Den lokala chefen ar ansvarig for att sdakerstalla att operatorer a&r medvetna om de inbyggda
riskerna med att skota ett filtreringssystem for heta oljor, sarskilt med tanke pa forfaranden
for oljefiltrering, dranering och rengoring.

4.2 Bereda filtret for anvandning

4.2.1 Beredning for anvandning med filterpapper eller filterblock

_v'_,ul-_ ._'._{.;.‘
1. Dra filtertraget ut ur skapet och ta bort :
smulbrickan, nedhéallningsring och _ FEe
filterskdrm. '

Filtertraget dr utrustat med rullar i skenor,
liknande en kokslada. Traget kan tas bort
for rengdring eller for att komma &t interna “ ;
komponenter genom att lyfta trigets M RS
framkant och lossa de fradmre rullarna, och
sedan dra framat tills de bakre rullarna gér

fritt frAn skenorna. Triglocket fér inte tas
bort for utom for rengdring, dtkomst av
insidan, eller sa att en

matfettsbortskaffningsenhet (SDU) placeras
under driinaget. Ta bort smulbrickan, nedhillningsringen och

filterskdrmen fran triget. Rengér alla komponenter
med en losning av tvittmedel och hett vatten, och
torka sedan grundligt.

@

o
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2. Inspektera filtertragets anslutningsbeslag for
att sdkerstélla att badda o-ringarna &r i gott
skick.

3. Placera metallfilterskdrmen i mitt i botten av
traget och ldgg sedan ett ark filterpapper
over skdrmen, sé att det gér om lott pa alla
sidorna:, eller, om du anvédnder ett
filterblock, ldgg blocket 6ver skdrmen.

Ligg ett ark filterpapper eller ett filterblock over
skirmen. Om du anvinder blocket, siikerstill att den

ojdimna sidan av blocket dr viind uppat.
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4.

Installera nedhallningsringen Gver papperet
eller blocket.

Om du anvander filterpapper, placera
nedhillningsringen o6ver filterpapperet och sink ned
ring i triget, si att papperet viks runt ringen nér den
trycks till botten av traget.

Om du anvinder ett filterblock, placera
nedhillningsringen ovanpd blocket. Anvind INTE
filterpulver med blocket.

Nir nedhéllningsringen fr pa plats, stro 2,2 deciliter
filterpulver dver papperet.

5. Byt ut smulbrickan i filtertrdget och tryck sedan filtertrdget tillbaka in i friteraren, hela vdgen bakét i

sképet.

4-3



4.2.2 Beredning for anvandning med Magnasol-filterenheten

1. Dra filtertraget ut ur skapet och ta bort
smulbrickan, nedhallningsring och
filterskdrm.

Filtertraget dr utrustat med rullar i skenor,
liknande en kokslada. Traget kan tas bort
for rengdring eller for att komma &t interna
komponenter genom att lyfta tragets
framkant och lossa de fradmre rullarna, och
sedan dra framat tills de bakre rullarna gar
fritt frdn skenorna. Traglocket fir inte tas
bort for utom for rengdring, dtkomst av
insidan, eller sa att en
matfettsbortskaffningsenhet (SDU) placeras
under drénaget.

OBS! Se Avsnitt 1 4.4 {for anvisningar om
hur man tar isdr och sétter ihop Magnasol-
filterskérmenheten.

2. Inspektera beslaget pa botten av Magnasol-
filterenheten for att sidkerstélla att o-ringen
finns péd plats och &r 1 gott skick.

3. Inspektera filtertragets anslutningsbeslag for
att sdkerstilla att bada o-ringarna ar pa plats
och 1 gott skick.

Ta bort smulbrickan, nedhallningsringen och
filterskdrmen frian triget. Rengor alla komponenter
med en losning av tvittmedel och hett vatten, och
torka sedan grundligt.

Inspektera filteranslutningens o-ringar.
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4. Byt ut Magnasol-filterenheten i filtertraget.

Byt ut filterenheten i filtertriaget, och se till att
beslaget pa botten av enheten ir ordentligt intryckt i
oppningen i botten av traget. Stro 2,2 deciliter
Magnasol XL filterpulver jimnt éver skirmen.

5. Byt ut smulbrickan och tryck sedan filtertraget tillbaka in i friteraren, hela vdgen bakat i skéapet.

4.3 Hantering av filtret

A\ FARA
Dranering och filtrering av matolja eller matfett maste goras forsiktigt sa att du undviker
mojligheten av allvarlig brannskada som orsakats av vardslés hantering. Oljan ska filtreras
vid eller ndara 350°F (177°C). Sakerstall att tomningshandtagen ar i korrekt ldage innan du
andrar brytare eller ventiler. Ha pa dig all lamplig sdkerhetsutrustning nar du dréanerar och
filtrerar matolja eller matfett.

A\ FARA
Forsok ALDRIG drianera matolja eller matfett fran friteraren med elementen pa! Att gora det
leder till skada pa elementen och kan orsaka en plotslig brand. Om du gor det géller inte
Frymasters garanti.

1. Sting AV friteraren. Drénera frityrgrytan
till filtertrdget. Om det blir nddvindigt,
anvind Fryer's Friend rengdringsstang till

att rengdra drineringen fran frityrgrytans Oppna ventilen genom att
insid g g yrery /M fora handtaget at hoger.
insida.

Oppna driineringsventilen pa frityrgrytan och
driinera den till filtertraget.
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A\ FARA
Dranera inte mer @n en frityrgryta at gangen till den inbyggda filtreringsenheten sa att du
undviker att het olja eller matfett flodar 6ver eller spills.

A\ FARA
Forsok ALDRIG rengora en igensatt draneringsventil fran ventilens framsida! Het olja eller
matfett kommer att spruta ut med potential for allvarliga brannskador.

Hamra INTE pa draneringsventilen med rengoringsstangen eller andra foremal. Skada pa
kulan inuti ger upphov till lackage och gor Frymasters garanti ogiltig.

2. Installera kraftduschen.

Ta bort korgens stodstill fran frityrgrytan, hoj
elementenheten till det ovre léiget, och snipp
kraftduschen pa plats.

A\ FARA
Kor INTE filtret utan kraftduschen pa plats. Het olja sprutar ut ur friteraren och orsakar
personskada.

~ CAUTION

3. Nir matoljan eller matfettet har drénerats ur
frityrgrytan ska du vrida filterthandtaget till
liget ON (PA) for att starta pumpen och
borja filtreringsprocessen. Det kan bli en
liten fordrdjning innan pumpen aktiveras.

Vrid filterthandtaget till liget ON (PA).
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4. Filtreringspumpen drar matoljan eller matfettet genom filtermediet och cirkulerar den tillbaka upp till och
genom frityrgrytan under en 5-minuters process som kallas polering. Polering rengdr oljan genom att
fanga fasta partiklar i filtermediet.

5. Nir oljan har filtrerats (omkring 5 minuter), sting draneringsventilen och 1at friteraren fyllas igen. Lat
filtreringspumpen kora i 10 till 12 sekunder efter att oljan eller matfettet borjar skvétta ur kraftduschens
Oppningar. S1& AV filtret, Ta bort kraftduschen och lat den drénera.

A\ VARNING
Filtreringspumpen ar utrustad med en manuell aterstallningsbrytare for den handelse
filtermotorn dverhettas eller ett elektriskt fel intraffar. Om denna brytare utloses ska du sla
Av strommen till filtersystemet och lata pumpmotorn kallna under 20 minuter innan du
forsoker aterstilla brytaren (se foto nedan).

Filterpumpiterstéllningsbrytare

6. Siank elementen till frityrgrytan och installera korgens stodstall.

7. Sékerstill att drianeringsventilen &r helt stdngd. (Friteraren fungerar inte om dridneringsventilen inte ar helt
stingd.) S1& PA friteraren och 1at matoljan eller matfettet uppna instillningsvirdet.

A\ FARA
Smulbrickan i friterare som ar utrustade med ett filtersystem maste tommas i en eldfast
behallare vid slutet av fritering varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantinda om de lamnas
doppade i vissa matfettsmaterial.

A\ VARNING
Sla inte friteringskorgar eller andra redskap pa friterarens skarvplat. Platen finns dar for att
tata skarven mellan friteringsbehallarna. Om du slar friteringskorgar pa platen for att lossa
matfett forvrangs platen, och da passar den inte langre. Det dr utformad for tat passning
och bor endast tas bort for rengoring.
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4.4

Ta isar och sitta ihop Magnasol-filtret

Isartagning

1.

Grip ramen med tummarna p& handtagen i enhetens horn och dra utat i motsatta riktningar sa att ramen
separeras i hornet. Fortsitt att Oppna ramen (den vrids kring motsatt horn) tills de yttre skdrmarna och
gallret kan tas bort fran ramen.

Steg 2 - Separera
yttre skarmar
och galler.

Steg 1 - Fatta ramen med
tummarna pa dessa handtag
och dra isar ramen vid hérnena.

2. Separera yttre skdrmar och galler.

Rengdring

1. Rengér de tva delarna av ramen, yttre skdrmar och galler med ett bra avfettningsmedel och hett vatten
fran ett sprutmunstycke. Skéran i packningsramdelarna kan rengdras med kanten av en Scotch-Brite™
eller liknande rengdringskudde.

2. Vid varje schemalagd utkokning ska du ta isédr the 1ovfilterenheten och placera den i frityrgrytan for att
kokas ut. Folj utkokningsforfarandet i Avsnitt 1 5.1.2 i denna bruksanvisning.

3. Lat alla filterenhetskomponenter lufttorka eller torka dem grundligt med rena handdukar innan du sitter
ihop dem igen.

Sétta ihop

1. Placera ihop de tva yttre skdrmarna och rikta in deras kanter (se bild pa nésta sida).

2. For in skdrmarna i en av ramhalvorna (det spelar ingen roll vilken). Sékerstill att beslaget i
bottenskdrmen dr p4 motsatt sida av ramen fran handtaget.

3. Skjut gallret mellan skdrmarna och se till att gallret &r centrerat mellan skdrmarnas kanter.

4. Ansluten den andra halvan av ramen i hornet mittemot handtagen och vrid ramen pa skdrmens fria kanter.
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Steg 1 och 2 - Stapla yttre skarmar
och for in kanterna i ramen.

Steg 3 - For in gallret mellan skdrmarna
nar de har placerats i ramen.

Steg 4 - Koppla hornet och vrid
sedan ramen 6ver de fria kanterna
pa skarmarna.

Handtag —/

4.5 Dranering och bortskaffande av avfallsolja.

Nér matoljan eller matfettet inte lingre kan anvidndas ska du drénera oljan eller matfettet till en lamplig
behallare for transport till bortskaffningsbehéllaren. Frymaster rekommenderar att Frymaster
matfettsbortskaffningsenhet (SDU) anvinds. OBS! Filtertragets lock maste vara borttaget fran friteraren sé att
SDU-enheten ska kunna passa under dréneringen. Ta bort locket genom att lyft upp framkanten och dra den
rakt ut ur skapet. Se den dokumentation som medfdljer din bortskaffningsenhet betraffande detaljerade
anvisningar for drift. Om en matfettsbortskaffningsenhet inte finns tillgénglig ska du lata oljan eller matfettet
kallna till 100°F (38°C) och sedan drinera oljan eller matfettet till en soppgryta eller liknande behallare av
metall. Nér draneringen ar fardig ska du stdnga friterarens dréneringsventil ordentligt.

A\ FARA

Lat oljan eller matfettet kallna till 100°F (38°C) innan du tommer till en lamplig behallare for
bortskaffande.

Nér du dranerar olja eller matfett till en bortskaffningsenhet ska du inte fylla ovanfor
maxlinjen som finns pa behallaren.
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PRO SERIES ELECTRIC FRITERARE
KAPITEL 5: FOREBYGGANDE UNDERHALL

5.1 Rengora friteraren

A\ FARA
Smulbrickan i friterare som ar utrustade med ett filtersystem maste tommas i en eldfast
behallare vid slutet av fritering varje dag. Vissa matpartiklar kan sjalvantanda om de lamnas
doppade i vissa matfettsmaterial.

A\ FARA
Forsok aldrig rengora friteraren nar den friterar eller nar frityrgrytan ar fylld med het olja eller
matfett. Om vatten kommer i kontakt med olja/matfett som ar uppvarmd till

friteringstemperatur, gor det att oljan eller matfettet skvatter, vilket kan ge allvarliga
brannskador pa personal i ndrheten.

/A\ VARNING
Anvand ett kommersiell rengéringsmedel som &ar formulerat att effektivt rengdéra och
desinficera ytor som star i kontakt med mat. Las instruktioner och forsiktihetsuppmaningar
noga fore anvandning. Var sarskilt uppmarksam pa rengoéringsmedlets koncentration och
hur lange rengoéringsmedlet blir kvar pa de ytor som star i kontakt med mat.

5.1.1 Rengor in- och utsida pa friteringsskapet — dagligen

Rengor inuti friteringsskapet med en torr, ren duk. Torka av alla dtkomliga metallytor och komponenter sa att
du fér bort ackumulerad olja eller matfett och damm.

Rengor utsidan av friteringsskapet, med en ren, fuktig duk som doppats i disktviattmedel. Torka av med en
ren, fuktig duk.

5.1.2 Rengor det inbyggda filtreringssystemet — Dagligen

/\ VARNING
Dranera aldrig vatten till frityrgrytan. Vatten skadar filtreringspumpen.

Det finns inga regelbundet forebyggande underhéllskontroller och service for FootPrint Pro-
filtreringssystemet annat dn daglig rengdring av filtertrdget och tillhérande komponenter med en 16sning av
hett vatten och tvittmedel.

Omedelbart efter varje anvindning ska du drénera kraftduschen fullstindigt. Om olja lacker dar kraftduschen
ansluts till frityrgrytan, bekréfta att packningen pa anslutningsbeslaget dr pa plats och i gott skick. Om du
missténker blockering, skruva loss rengoringspluggarna i varje horn av ramen. Placera ramen i ett trdg med
hett vatten for flera minuter s& att du smélter eventuell fast olja eller matfett. Anvind en l&ng, smal
flaskborste, hett vatten och tvattmedel att rengéra inuti ramen. Om det blir nédvéandigt kan du sticka in ett
utritat gem eller trdd av liknande storlek i halen i ramen for att fa bort fast matfett eller annan blockering.
Skolj med hett vatten, torka grundligt, och installera pluggarna fére anvindning.
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Rengéringspluggar

A\ FARA
Foérsummelse att installera rengdéringspluggarna i kraftduschen gor att het olja eller matfett
sprutar ut ur frityrgrytan under filtreringsforfarandet, vilket skapar en extrem fara for
brannskador.

5.1.3 Rengor frityrgrytan och virmeelement - Varje vecka

A\ FARA
Anvand aldrig apparaten med en tom frityrgryta. Frityrgrytan maste vara fylld med vatten
eller matolja/matfett innan elementen slas pa. Forsummelse att gora det leder till skada pa
elementen som inte kan repareras och kan orsaka brand.

Koka ur frityrgrytan

Innan friteraren anvénds forsta gdngen ska den kokas ur for att sékerstélla att rester fran tillverkningen har
eliminerats. Dessutom, nir friteraren har anvénts en tid, kommer en film av hardnad vegetabilisk olja att
bildas pa frityrgrytans insida. Denna film ska tas bort regelbundet genom att folja nedanstdende
utkokningsforfarande.

1. Innan du slar PA friteraren(na), sting frityrgrytans drineringsventil(er) och fyll sedan den tomma
frityrgrytan med en blandning av kallt vatten och disktvittmedel. F&lj anvisningar pa
tvittmedelbehallaren nir du blandar.

2. SI4 friterarens strombrytare till liget PA. P4 friterare som #r utrustade med halvledarstyrenheter (Analog),
sla AV sméltbrytaren.

3. For friterare som dr utrustade med Computer Magic III datorer, programmera datorn for att koka ur sa
som beskrivs i den separata Bruksanvisningen for Frymaster friterarstyrenheter (Frymaster Fryer
Controllers User’s Manual).

For friterare med digitala styrenheter, still in temperaturen pad 91°C (195°F) sa som beskrivs i den
separata Bruksanvisningen for Frymaster friterarstyrenheter (Frymaster Fryer Controllers User’s Manual).

For friterare med halvledarstyrenheter (analog), still in temperaturreglageknoppen pa lagsta varde.
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4. Lét losningen sjuda i 45 minuter till en timma. Lat inte vattennivan sjunka under den nedre oljenivélinjen
i frityrgrytan under urkokningen. OBS! For enheter med termostatstyrenheter maste du sla PA och AV
friteraren regelbundet under detta forfarande for att forhindra att frityrgrytan kokar dver.

A\ FARA
Lamna aldrig friteraren obevakad under urkokningsforfarandet. Om urkokningslésningen
kokar over, sla AV friteraren omedelbart och lat I16sningen kallna ett par minuter innan du
fortsatter forfarandet.

5. Sla AV friterarens strombrytare.

6. Lagg till 2 gallon (7,6 liter) vatten. Drianera 16sningen och rengdr frityrgrytan(orna) grundligt.

A\ VARNING
Dranera inte urkokningslosningen till en matfettsbortskaffningsenhet, en inbyggd
filtreringsenhet, eller en portabel filterenhet. Dessa enheter ar inte avsedda for detta
andamal och skadas av l6sningen.

7. Fyll frityrgrytan(orna) igen med rent vatten. Skolj frityrgrytan(orna) tva ganger, drinera och torka med en
ren handduk. Var noga med att & bort allt vatten ur frityrgrytan och elementen innan du fyller frityrgrytan
med matolja eller matfett.

A\ FARA
Ta bort alla droppar vatten ur frityrgrytan innan du fyller den med matolja eller matfett.
Forsummelse att gora det gor att det skvatter het vatska nar oljan eller matfettet blir
uppvamt till koktemperatur.

5.1.4 Rengor borttagbara delar och tillbehor — Varje vecka

Torka av alla 16stagbara delar och tillbeh6r med en ren, torr duk. Anvénd en ren duk som doppats i tvéittmedel
till att ta bort ackumulerad forkolnad olja eller matfett pa 16stagbara delar och tillbehor. Skolj delarna och
tillbehdren grundligt med rent vatten och torka dem torra innan du sétter tillbaka dem.

5.2 Kontrollera kalibrering av halvledarstyrningens (Analog) reglageratt — Varje manad

OBS! Krivs endast péa friterare som ar utrustade med halvledarstyrenhet (Analog).

1. Nir matoljan/matfettet uppnar driftstempertur ska du lata virmeelementen arbeta (gd av och pa) minst
fyra génger.

2. Stick in en termometer- eller pyrometersond ndra den temperaturkdnsliga sonden ungefér tre tum
(7,5 mm) ned i matoljan/matfettet. Nér varmeelementen aktiveras for fjarde gangen bor termometern vara

inom £5°F (£2°C) av temperaturreglageknoppens instéllning.

3. Om knoppen behover justeras, se Kapitel 4 i den separata Frymaster Bruksanvisning for Friterarstyrenhet
(Frymaster Fryer Controllers User’s Manual) som medfoljer din friterare.
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5.3 Arlig / regelbunden inspektion av systemet

Denna apparat bor inspekteras och justeras regelbundet av kvalificerad servicepersonal som en del av
normalt underhall av koket.

Frymaster rekommenderar att denna apparat inspekteras minst varje dr av en fabriksauktoriserad
tekniker enligt foljande:

Friterare

o Inspektera sképet in och ut, fram och bak for 6verdriven oljeansamling och/eller oljevandring.

e Bekrifta att virmeelementledningarna ar i gott skick och att ledningarna inte &r fransiga eller att
isoleringen ar skadad samt att de ar fria fran ansamling av oljevandring.

e Bekrifta att virmeelement &r i gott skick utan ansamling av kol eller ansamling av hardnad olja.
Inspektera elementen for tecken pa omfattande torrgang.

e Bekrifta att lutningsmekanismen fungerar réitt nir du lyfter och sénker elementen och att elementens
ledningar inte fastnar eller skaver.

e Bekrifta att virmeelementens stromatgéng ligger inom tillatet intervall som visas pé apparatens markplat.

e Bekrifta att sonder for temperatur och hoga grénser dr ordentligt anslutna, dtdragna och fungerar korrekt,
och att beslag och sondskydd finns och &r korrekt installerade.

e Bekrifta att komponenter i komponentldda och kontatktorldda (dvs. dator/styrenhet, reléder, kretskort,
transformatorer, kontakter, etc.) &r i gott skick och fria fran oljevandringsansamling och annat skrép.

e Bekrifta att ledningsanslutningar till komponentlada och kontatktorlada &r sitter fast och att ledningar ar i
gott skick.

o Bekrifta att alla sdkerhetsfunktioner (dvs. kontaktorskdrmar, sékerhetsbrytare for drénering,
aterstéllningsbrytare, etc.) finns och fungerar korrekt.

e Bekrifta att frityrgrytan ar i gott skick och inte lacker och att frityrgrytans isolering ar i gott skick.

o Bekrifta att alla kablage och anslutningar sitter fast och ar i gott skick.

Inbyggt filtreringssystem

e Inspektera alla oljeretur- och dréneringsror for ldckage och bekrifta att alla anslutningar ér téta.

e Inspektera filtertraget betriffande ldckage och rengdring. Om mycket smulor har ackumulerats i

smulkorgen, meddela dgaren/operatoren att smulkorgen bor tommas till en eldfast behéllare och rengoras
dagligen.
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Bekrifta att alla O-ringar och packningar (inklusive dem pa kraftduschen och pé snabbkopplingar) ar pa
plats och i gott skick. Byt ut o-ringar och packningar om de &r slitna eller skadade.

Kontrollera filtreringssystemets integritet s& hér:

Bekrifta att filterblockets lock &r pa plats och korrekt installerat.

Med filtertraget tomt, placera varje oljereturhandtag, ett 4t gingen, i liget PA. Bekrifta att pumpen
aktiverar och att bubblor uppstér i matoljan/matfettet (eller att porlande hors fran kraftduschens 6ppningar
pa tillhdrande frityrgryta.

Stiang alla oljereturventiler (dvs, placera alla oljereturhandtag i laget AV. Bekréfta korrekt funktion for
varje oljereturventil genom att aktivera filtreringspumpen med spaken p& nagon av oljereturhandtagets
mikrobrytare. Det ska inte synas nagra luftbubblor i nadgon frityrgryta (eller inget porlande ska horas fran
kraftduschens 6ppningar).

Bekrifta att filtertraget ar korrekt iordningstillt for filtrering, och drinera sedan frityrgryta med olja som
ar uppvarmd till 350°F (177°C) till filtertrdget och stdng frityrgrytans draneringsventil. Stall
oljereturhandtaget i liget ON (PA). LAt all matolja eller matfett tervinda till frityrgrytan (indikeras av
bubblor i matoljan/matfettet eller, pd enheter med kraftdusch, att oljeflodet frén kraftduschen upphor).
Vind tillbaka oljereturhandtaget till 1dget AV. Frityrgrytan bor ha fyllts igen pa hogst 2 minuter och 30
sekunder.
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PRO SERIES ELECTRIC FRITERARE
KAPITEL 6: FELSOKNING AV OPERATOREN

6.1 Inledning

Detta avsnitt ger en lattillginglig referens betraffande vanliga problem som kan intrdffa under drift av denna
utrustning. Felsokningsguiden ar avsedd att hjélpa till att rétta till, eller atminstone ge en korrekt diagnos pa
problem med denna utrustning. Fast kapitlet ticker de vanligaste problem som rapporterats kan du fa
problem som inte behandlas. I sa fall kommer Frymasters tekniska servicepersonal att gora allt den kan for att
hjélpa dig identifiera och 16sa problemet.

Nér du felsoker ett problem ska du alltid anvédnda ett elimineringsforfarande varvid du borjar med den
enklaste 16sningen och arbetar dig fram till den mest komplexa. Férsumma aldrig det uppenbara — vem som
helst kan glomma att sticka i en kontakt eller att stinga en ventil helt. Det viktigaste &r att alltid etablera en
klar uppfattning om varfor ett problem har uppstatt. En del av en atgird ar att sdkerstélla att det inte hénder
en gang till. Om en styrenhet inte fungerar pa grund av en délig anslutning, se till att kontrollera alla andra
anslutningar pa samma gang. Om en sékring fortsétter att ga, ta reda pa varfor. Kom ihég att haveri av ndgon
liten komponent ofta kan vara en indikation pa ett potentiellt fel eller felaktig funktion hos en viktigare
komponent eller system.

Innan du ringer en servicerepresentant eller Frymaster HOTLINE
+1 800 551-8633:

o Bekrifta att den elektriska sladden éir inkopplad och att 6verspanningsskydd ér pa.

e Bekrifta att frityrgrytans driineringsventiler ir helt stingda.

A\ FARA
Het matolja eller matfett orsakar allvarliga brannskador. Forsok aldrig att flytta denna
apparat nar den ar fylld med het matolja eller matfett eller att éverféora het matolja eller
matfett fran en behallare till en annan.

A\ FARA
Denna utrustning bor vara bortkopplad under service, utom nar det kravs tester av elektriska
kretsar. Var extremt forsiktig nar du utfor sadana prov.

Denna apparat kan ha mer dn en anslutning till elektrisk strom. Koppla bort alla natsladdar
fore service.

Inspektion, testning och reparation av elektriska komponenter ska utforas endast av
kvalificerad servicepersonal.
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6.2 Felsokning
6.2.1 Problem med styrning och uppvarmning
Problem Troliga orsaker Atgard
A. Nitsladden &r inte inkopplad eller A. Anslut nitsladden och bekréfta att
Overspanningsskyddet dr utlost. Overspanningsskyddet inte dr utlost.
B. Om du har en, byt den missténkta
enheten mot en styrenhet som du
B. Styrenheten fungerar inte. vet fungerar. Om den bytta enheten
fungerar korrekt, bestill en ny
enhet fran FASC.
Styrenhet C. Om ndgon av komponenterna i

aktiverar inte.

C. Kraftkomponent eller grinssnittskort
fungerar inte.

kraftsystemet (inklusive
transformatorn och granssnittkortet)
gar sonder far styrenheten ingen
strom och fungerar inte. Att
bestimma vilken komponent som
inte fungerar ar ndgot som
operatdren inte kan felsdka. Ring
FASC.

Friteraren
virmer inte.

A. Dréaneringsventilen dr 6ppen.

A. Denna friterare ar utrustad med en

avloppssékerhetsbrytare som
hindrar virmeelementet fran att slds
pa om dréneringsventilen inte dr
helt staingd. Bekréfta att
dréneringsventilen dr helt stingd.

B. Styrenheten fungerar inte.

B. Om du har en, byt den misstidnkta

enheten mot en styrenhet som du
vet fungerar. Om den bytta enheten
fungerar korrekt, bestill en ny
enhet fran FASC.

C. En eller flera andra komponenter
fungerar inte.

C. Om kretsarna 1 friterarens

styrsystem inte kan bestimma
frityrgrytans temperatur, kommer
systemet inte att lata elementen slas
pa eller slar av elementen om de
redan far strom. Om kontakten,
element, eller tillhérande ledningar
inte fungerar slas elementen inte pa.
Att bestimma vilken specifika
komponent som inte fungerar ar
nagot som operatdren inte kan
felsoka. Ring FASC.
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Problem

Troliga orsaker

Atgird

Friterare slar av och
pa upprepade ganger
nir den startas
forsta giangen.

Friteraren star i laget smaltcykel.

Detta ar normalt for friterare som ar
utrustade med CM III datorer,
korglyfttimers och Digitala
styrenheter. Standarddriftlaget for
dessa styrenheter &r att elementen
aktiveras pa och av tills temperaturen i
frityrgrytan nar 180°F (82°C). I CM
III datorer, visas CYCL i displayen i
ldget smiltcykel. Andamélet med
smiéltcykeln 4r att styra sméltningen
av fast matfett s att branning och
plotslig brand eller skada pa
elementen forhindras. Om du inte
anvinder fast matfett kan smaéltcykeln
avbrytas eller forbigés. Se den
separata Frymaster Bruksanvisning
for Friterarstyrenhet (Frymaster
Fryer Controllers User’s Manual) for
forfarandet for att avbryta sméltcykeln
for den styrenhet som installerats pa
din friterare.

For friterare som ar utrustade med
Halvledarstyrenhet (analog), regleras
smiltcykeln manuellt med
vippbrytaren till hoger om
temperaturreglageknoppen. Om du
inte anvdnder fast matfett, tryck
vippbrytaren till 14get AV for att sla
av sméltcykeln.

Friteraren virmer
inte efter filtrering.

Dréneringsventilen dr 6ppen.

Denna friterare ar utrustad med en
avloppssékerhetsbrytare som hindrar
viarmeelementet fran att slds pd om
draneringsventilen inte ar helt stdngd.
Bekrifta att draneringsventilen ar
helt stingd.

Friteraren varms tills
den hoga griansen
utloses med
viarmeindikator PA.

Temperatursonden eller styrenheten
fungerar inte.

Om du har en, byt den missténkta
enheten mot en styrenhet som du vet
fungerar. Om den bytta enheten
fungerar korrekt, bestéll en ny enhet
fran FASC. Om utbyte av styrenheten
inte 16ser problemet, dr den troligaste
orsaken fel pa temperatursonden.
Ring FASC.
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Problem

Troliga orsaker

Atgird

Friteraren varms tills
den higa griinsen
utloses utan
viarmeindikator PA.

Kontaktorn eller styrenheten
fungerar inte.

Om du har en, byt den missténkta
enheten mot en styrenhet som du vet
fungerar. Om den bytta enheten
fungerar korrekt, bestéll en ny enhet
fran FASC. Om utbyte av styrenheten
inte 16ser problemet, ar den troligaste
orsaken att kontaktorn fick fel i slutet
lage. Ring FASC.

Friteraren slutar
varmas med
virmeindikator PA.

Termostaten for den hdga grinsen eller
kontaktorn fungerar inte.

Faktum att virmeindikatorn ir PA
indikerar att styrenheten fungerar
korrekt och bestéller varme.
Termostaten for den hdga griansen
fungerar som en normat stdngd
brytare. Om termostaten inte fungerar
ar “brytaren” Sppen och strom till
elementen stings av. Om kontaktorn
inte sluts blir det ingen strom till
elementen. Att bestimma vilken
komponent som inte fungerar ligger
bortom omfattningen av felsokning av
operatoren. Ring FASC.

6.2.2 Problem med felmeddelanden och visning

Problem Troliga orsaker Atgird
Bekrifta att draneringsventilen ar helt
staingd. Friteraren fungerar inte om
(Il(.orglyfttin.ler- Oppen drineringsventil eller problem dréineri"ngsyentilen @nte ?r el stﬁngd.
isplayen visar . Om dréneringsventilen dr helt stingd,
HELP, med laskretsar ligger problemet med laskretsen och
dr ndgot som operatoren inte kan
felsoka. Ring FASC.
Detta ar en indikation av en
Frityrgrytans temperatur ar mer dn funktionsstorning i
Korglyfttimer- yIery p temperaturreglagekretsen, inklusive

displayen visar HO T,

410°F (210°C) eller, i CE-linder,
395°F (202°C).

ett fel pa termostaten for den hoga
griansen. Sting av friteraren
omedelbart och ring FASC.
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Problem Troliga orsaker Atgird
Korelvfttimer- Detta indikerar ett problem inom
dis lgayen visar Problem med temperaturmétningskretsen | temperaturmétningskretsen som &r
play Prob inklusive sonden. nagot som operatoren inte kan felsoka.
: Stéing av friteraren och ring FASC.
CM III datorer kan programmera att
CM III displayen visar visa 1 antingen Fahrenheit eller
fel temperaturskala | Fel visningsalternativ har Celsius. Se den separata Frymaster
(Fahrenbheit eller | programmerats. Bruksanvisning for Friterarstyrenhet
Celsius). (Frymaster Fryer Controllers User’s

Manual) for specifika instruktioner.

CM III:s display
visar HEL P,

Oppen drineringsventil eller problem
med léskretsar.

Bekrifta att dréneringsventilen &r helt
stangd. Friteraren fungerar inte om
dréneringsventilen inte &r helt stingd.
Om dréneringsventilen dr helt stingd,
ligger problemet med laskretsen och
ar ndgot som operatoren inte kan
felsoka. Ring FASC.

CM III:s display
visar H |,

Friteraren &r mer dn 21°F (12°C) ovanfor
instillningsvérdet.

Denna visning ér normal om
friterarens instillningsvarde har
andrats till en lagre temperatur.
Displayen bor dterga till de normala
fyra strecken nér frityrgrytans
temperatur kallnar till
instillningsvardet. Om
instéllningsvérdet inte har dndrats
indikerar detta ett problem med
temperaturstyrenhetskretsarna. Sting
av friteraren och ring FASC.

CM III:s display
visar HO T,

Frityrgrytans temperatur ar mer dn
410°F (210°C) eller, i CE-lander,
395°F (202°C).

Detta ar en indikation av en
funktionsstorning i
temperaturreglagekretsen, inklusive
ett fel pa termostaten for den hoga
griansen. Sting av friteraren
omedelbart och ring FASC.
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Problem

Troliga orsaker

Atgird

CM III:s display
visar Lo,

Frityrgrytans temperatur ar mer dn 21°F
(12°C) under instéllt virde.

Denna visning ar normal nér friteraren
forst slas pa och kan visas en kort
stund om en stor sats frusen produkt
laggs i frityrgrytan. Om displayen
aldrig slocknar virmer inte friteraren.
Titta efter en decimal i LED-displayen
mellan den forsta och andra siffran.
Om decimalen finns pé plats, begér
datorn vérme och fungerar korrekt Se
Friteraren virmer inte i Problem med
styrning och uppvéarmning (Avsnitt
6.2.1). Om decimalen inte finns pa
plats, begér datorn inte varme och kan
fungera fel. Om du har en, byt den
misstinkta datorn mot en styrenhet
som du vet fungerar. Om friteraren
fungerar korrekt med
ersittningsdatorn, bestill en
utbytesdator fran din FASC.

CM III:s display
visar P r 0 b,

Problem med temperaturméitningskretsen
inklusive sonden.

Detta indikerar ett problem inom
temperaturmétningskretsen som ar
nagot som operatoren inte kan felsoka.
Stdng av friteraren och ring FASC.

CM III frityrgryta-
temperatur visas
konstant.

Datorn har programmerats for konstant
temperaturvisning.

CM llI-datorn kan programmeras for
konstant temperaturvisning eller
nedrikningstimervisning Se den
separata Frymaster Bruksanvisning
for Friterarstyrning (Frymaster Fryer
Controllers User’s Manual) for
anvisningar om hur man vaxlar mellan
dessa visningsalternativ.

Den digitala
styrningsdisplayen har
fel temperaturskala
(Fahrenbheit eller
Celsius).

Fel visningsalternativ har valts.

Digitala styrenheter stélls in manuellt
till att visa med den ena eller den
andra temperaturskalan. Se den
separata Frymaster Bruksanvisning
for Friterarstyrning (Frymaster Fryer
Controllers User’s Manual) for
specifika instruktioner om hur man
dndrar visningen.
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Problem Troliga orsaker Atgird
Bekrifta att draneringsventilen ar helt
stingd. Friteraren fungerar inte om
Den digitala | . . draneringsventilen inte ar helt stdngd.
. . Oppen dréneringsventil eller problem .o o N
styrningsdisplayen med laskretsar Om dréneringsventilen dr helt stingd,
visar HEL P. ligger problemet med laskretsen och
dr ndgot som operatoren inte kan
felsoka. Ring FASC.
Detta ar en indikation av en
Den digitala | Frityrgrytans temperatur 4r mer dn funktlonsstornlmg 11< ks
styrningsdisplayen | 410°F (210°C) eller, i CE-linder, temp era}urreg agekretsen, inklusive
visar HOT. | 395°F (202°C). ettﬂfel pa te@ostateg for den hoga
griansen. Sting av friteraren
omedelbart och ring FASC.
Den digitala ' Detta indikerar ett problem inom
styrningsdisplayen Problem med temperaturmétningskretsen | temperaturmétningskretsen som &r

visar P rob.

inklusive sonden.

nagot som operatoren inte kan felsoka.
Sting av friteraren och ring FASC.

Halvledarstyrenhets-
lampa PA.

Oljetemperatur ovanfor acceptabelt
intervall eller ett problem med
temperaturmétningskretsen.

Detta ar en indikation av en
funktionsstorning i
temperaturmitningen eller styrkretsen,
inklusive ett fel pa termostaten for den
hoga griansen. Att bestimma det
specifika problemet dr nagot som
operatoren inte kan felsdka. Sting av
friteraren omedelbart och ring FASC.

Halvledarstyrenhets-
lampa PA och
virmeligeslampa PA.

Oppen drineringsventil eller problem
med laskretsar

Bekrifta att draneringsventilen ar helt
stingd. Friteraren fungerar inte om
draneringsventilen inte ar helt stdngd.
Om dréneringsventilen ar helt stingd,
ligger problemet med laskretsen och
dr ndgot som operatoren inte kan
felsoka. Ring FASC.

6.2.3 Problem med att lyfta korgen

Problem Troliga orsaker Atgard
Korglyftrorelsen for Applicera ett tunt lager Lubriplate
ovisen, ir ojamn eller | Brist pd smorjning pa korgens lyftstavar. | eller liknande latt vitt fett pa stang och

oregelbunden. bussningar.
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6.2.4 Problem med filtrering

Problem Troliga orsaker Atgard
A. Bekrifta att nétsladden ar helt
A. Nitsladden éar inte inkopplad eller instucken. Om sa &r fallet, bekrifta
overspanningsskyddet dr utlost. att overspanningsskyddet inte ar
utlost.
B. Om motorn é&r alltfor het att
vidréras mer dn ett par sekunder,
B. Pumpmotorn har blivit verhettad, ?ar den tern'nska
. N . Overbelastningsbrytaren
vilket gor att den termiska . - .
Overbelastningsbrytaren utloses antagligen utldsts. Lat motomn
Filterpumpen ’ kallna i minst 45 minuter och

startar inte.

tryck sedan pa pumpens
aterstéllningsbrytare.

C. Blockering i filterpump.

Prov: Sting drineringsventilen och

dra ut filtertraget ur friteraren.

Aktivera pumpen. Om pumpmotorn

hummar en kort tid och sedan

stannar dr den troliga orsaken en

blockering av sjilva pumpen.

C. Pumpblockeringar orsakas
vanligen av ansamling av sediment
1 pumpen pga felaktig storlek eller
installation av filterpapper och
forsummelse att anvdnda
smulskdrmen. Ring FASC.

Filterpumpen kor men
olja atervinder inte
till frityrgrytan och

det bubblar inte olja
eller det kommer
ingen luft fran
kraftduschen.

Blockering i filterblockets sugror.

Prov: Sting dréneringsventilen och dra
ut filtertraget ur friteraren. Aktivera
pumpen. Om luften eller bubblande olja
kommer ut ur kraftduschen, finns en

blockering i filtertragets sugror.

Blockeringen kan orsakas av
sedimentansamling eller, om fast
matfett anvdnds, matfett som stelnat 1
roret. Anvénd en tunn flexibel trad till
att ta bort blockeringen. Om
blockeringen inte kan tas bort, ring
FASC.

Filterpumpen kér men
oljereturen ir mycket
langsam och
bubblande olja
kommer ut ur
kraftduschen.

A. Felaktigt installerade
filterblockkomponenter.

A. Om du anvinder konfiguration
med filterpapper eller block,
bekrifta att filterskdrmen finns i
tragets botten med papper eller
block ovanpé skdrmen.

Bekrifta att o-ringarna &r pa plats
pa filtertragets anslutningsbeslag
och i gott skick.

Om en Magnasol-filterenhet
anvands, bekrifta att o-ringen finns
pa plats pé filterskdrmbeslaget och
ar 1 gott skick.
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Problem

Troliga orsaker

Atgérd

(fortsatt fran
foregaende sida)

B. Forsok till filtrera med olja eller
matfett som inte &r tillrdckligt hett.

B. For att filtrera rétt bor oljan eller

matfettet vara vid eller néra 350°F
(177°C). Vid lagre temperaturer
blir oljan eller matfettet for tjock
for att latt passera genom
filtermediet, vilket leder till
mycket ldngsammare oljeretur
och overhettning av
filtreringspumpens motor. Se till
att oljan eller matfettet ar vid eller
néra friteringstemperaturen innan
du drénerar olja till filtertraget.

Kraftduschen sprayar
inte som den ska. | B. Igensatta dppningar i kraftduschens

A. Kraftduschkorg saknas eller &r sliten.

. Bekrifta att packningen ar pa plats

och i gott skick.

ram.

. Om kraftduschen inte rengores

rutinmissigt kommer sediment sa
sméningom att blockera de sma
halen runt ramens kanter.
Dessutom, nir du anvénder fast
matfett, om kraftduschen inte far
drénera fullstdndigt kommer
matfettet att stelna 1 halen och kan
fylla ramen. Dréinera
kraftduschen helt efter varje
filtrering och reng6r den
regelbundet i enlighet med
anvisningarna i Kapitel 5 i denna
bruksanvisning.

6.3

Byta ut styrenheten eller styrenhetens kablage

Koppla bort friteraren frédn nétet, ta bort de tva skruvarna styrpanelen och sving panelen dppen uppifran

och lat den vila pa gangjarnsflikarna.

Koppla bort kablaget fran styrenhetens baksida.
granssnittkortet (se foto pa foljande sida). Om du byter ut styrenheten, koppla loss jordningsledningen
och ta bort styrenheten genom att lyfta den av gangjirnslitsarna i styrenhetspanelramen.

Vind pa forfarandet for att installera ny styrenhet eller kablage.

Styrenhets-

anslutning

6-9

Om du byter ut kablaget, koppla bort det fran

Jordledning







P |

~ Frymaster

Encdis

One Company, Countless Solutions

Frymaster, L.L.C., 8700 Line Avenue, PO Box 51000, Shreveport, Louisiana 71135-1000 USA
Fraktadress: 8700 Line Avenue, Shreveport, Louisiana 71106 USA

) ) } (Teknisk support)
TEL +1 318 865-1711 FAX: (Delar) +1 318 688-2200 +1 318 219-7135
SERVICETELEFON 8196074

TRYCKT 1 USA +1 800 551-8633 JANUARI 2004



